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Ceuta

Los aluﬁmos posaron pﬁm ‘El Faro' al finali

el acto de cl

a, que se celebré en el campus universitario.

Clausurado el Master de Turismo,
que piensa ya en su tercera edicion

® UGR y Ciudad
muestran interés en dar
continuidad a un Méster
del que destacan:sus
resultados

J. A. CEUTA /

El campus universitario acogié en la
mafiana de ayer el acto de clausura
de la segunda edicién del Méster en
Direccién y Administracién de Em-
presas Turfsticas, un programaporel
que las partes implicadas ya estan
manteniendo conversaciones para
preparar su tercera edicién. Y es que
tanto Universidad de Granada como
Ciudad Auténoma mostraron ayer
suintencién de dar continuidada un
Miéster que estd dando muy buenos
resultados.

Eldirector académico dela segun-
da edicién, José Aureliano Martin
Segura, explicé en declaraciones a.
los medios que serfa muy dificil po-

- ner en marcha una edicién sin sub-

vencién ya que la matricula serfa
mucho més cara: No obstante, el
consejero de Juventud, Deporte, Tu-
rismo y Festejos, Premi Mirchanda-
ni,yadijoensuintervenciénenel ac-
to que desea que comience “en bre-
vesfechas”la terceraedicién.
Mientras, los responsables acadé-
micos comenzardnyaatrabajarenla
planificacién de la préxima edicién,
cuyo proyecto serd presentado pré-
ximamente, Mirchandani destacd la
“formacién excelente” que han reci-

Mirchandani y Martin Segura conversan antes del acto. ‘

Vega actué de portavoz del alumnado.
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Los ingredientes del plato ‘Destino turistico Ceuta’

. El profesor del Méster y ex di-

rector del Hotel Parador La
Muralla, Pedro Fernandez OL-
medo, ofrecid la conferencia
central del acto, en la que ha-
blé de cémo ha ido cambiando
el turismo, la demanda y las
tendencias con el paso de los
afios. Al final de la charla, utili-
zando un simil gastronémico y
dijo que Ceuta “tiene todos los
ingredientes para confeccionar
un plato estrella llamado ‘Des-
tino turistico Ceuta”. No obs-
tante, indicé que hay varios as-
pectos que deberfan cambiar
para conseguir una mayor po-

tencializacién del turismo, como

1 el precio del barco, que resulta

elevado, algo que, dijo, se puede
suavizar si las compafifas navie-
ras “tuviesen sentido de orienta-
cion a la venta”, ya que “hay que
diversificar la oferta en funcién
de la demanda”.

Otra de las recomendaciones
que planteé fue actualizar la
planta hotelera de la-ciudad y

“coordinar los eventos de forma

que no se solapen en las mis-
mas fechas. También destacé la
importancia de la formacién “a
todos los niveles”, desde la hos-
telerfa hasta los taxistas, y ha-

blé de la necesidad de crear”
una escuela de formacién de
hostelerfa. Ferndndez Olmedo
afiadié que hay “cuidar y mi-
mar” al cliente marroqui, facili-
tar un transito fluido por la
frontera, utilizar en algunos
casos pases de 48 horas y
adecuar las prestaciones a la
demanda. La participacién en
ferias y la difusién a través de
las nuevas tecnologfas tam-
bién son herramientas que, di-
jo, hay que utilizar, asf como

‘| “flexibilizar” los horarios de

apertura “adaptandose a la de-
manda de los clientes”.

bido los alumnos yles deseé unain- .

corporaciénenelmercadolaboral.

Porsu parte, el rector dela Univer-
sidad de Granada, Francisco Gonza-
lez Lodeiro, también habl6 de lamés
que probable continuidad de este
Méster: “Estamos hablando con la
Ciudad y es posible que, sino este
afio en afios préximos, hagamos al-
gunaedicién més. Dependedelade-
manda de estudiantes que tengamos
¥y, en principio, nuestra posicién es
continuar con estos tipos de ense-
fianzas”, manifest6 en declaraciones
alos periodistas al término del acto -
declausura. :

EldecanodelaFacultad de Educa-
cién, Economiay Tecnologiade Ceu-
ta, Ramén Galindo, manifestd que el
Master “constituye una prueba mds
de esa leal colaboracién institucio-
nal entre la Ciudad Auténoma y la
Universidad de Granada”, que est4
recogidaen un convenio.

El'alumno Francisco Vega Blanco
ley6 un escrito en nombre de sus
compafieros, en el que agradecieron
a la Universidad de Granada “el
magnifico trato humano y la forma-
cién académica y préctica que he-
mos recibido a lo largo de estos me-
ses”, un periodo en el que -afiadie-
ron-hanaprendido de profesores de
mucho prestigio y de profesionales
del sector turistico que les han tras-
mitido - “lusién, conocimiento y
buen hacer”. También agradecieron
el “importante esfuerzo” de la Ciu-
dad, apoyando econémicamente al
Mister y poniendo en marcha el
campus universitario, y a las empre-
sas colaboradoras por haberles per-
mitido desarrollar en ellas las practi-
cas y aprender “los valores de Ia hu-
mildad, excelencia y profesionali-
dad”.

Vegaafiadi6 que el alumnado estd
convencido de quelos trabajos de fin
de Méster “pueden aportar valor
afiadido ala oferta turistica de nues-
tra ciudad”. Estos consisten en una
agencia de turismo accesible para
personas con discapacidad y de la
tercera edad, un complejo rural con
amplias instalaciones deportivas y
unaempresadedicadaal turismoac-
tivo desde la cultura, la ciencia y la
investigacién. Los alumnos han
aprendido durante las clases, que “la
profesionalidad, la ética y el compa-
fierismo abren puertas y eliminan
barreras”, y tienen el convencimien-
tode que gracias asuformacién pue-
den afrontar la realidad laboral, so-
cialyeconémicadel pais.

Para finalizar, Vega afirmé que el
acto de clausura marca “un puntode
inflexién” ensusvidas, yesperay de-
sea “que sea el inicio de una largay
apasionante carrera profesional en
la que podamos desarrollar nuestro
trabajo a favor del progreso turistico
deCeuta”.

En el acto de clausura se entrega-
ronlos diplomas atodoslosalumnos
y se reconocié el mejor expediente
académico a Sergio Borrego Jimé-
nez, Alberto Aflalo Wahnon y Ana
Martin Seco. Asimismo, se recono-
ci6 el mejor trabajo fin de Méster a
‘Ceuta puro levante’, supervisado y
dirigido por Martin Segura, siendo
losestudiantes Sergio Borrego Jimé-
nez, RosaMaria Ferndndez Suérezy
AnaMartin Seco. Los profesores me-
jorvalorados porlos alumnossonJo-
séLuis GémezBarcelé yMaria Dolo-
resVidal Salazar.



